VINA

CUCHA_CUCHA_

FUNDADA EN 1649

CUCHA CUCHA ESPUMANTE 2017

DENOMINACION DE ORIGEN: valle del Itata
COMPOSICION 100% Moscatel de Alejandria
METODO Champenoise (un afo sobre lias)
ALCOHOL 11%

ACIDEZ 5,2 g/l (ac. tartarico)

PH 3,3

DEGUELLE Noviembre 2018

CONDICIONES CLIMATICAS

Las condiciones climaticas que marcaron la temporada 2017 se
caracterizaron por altas precipitaciones invernales y algo en
primavera hasta cuaja, acompanadas de altas temperaturas durante
los meses de verano lo que se tradujo en una temporada bastante
calida.

NOTAS DE CATA

T — Este espumfa\nte es hecho mediante el método chamPenoise (se,gunda
Cl JCHA_C UCHA fermentacion en botella) y estuvo en contacto un afo con sus lias. En
: FUKDADA X 1608 nariz es muy frutal y fresco marcado por los aromas clasicos del
— ¥ Moscatel de Alejandria. La burbuja es firme e intensa. En boca es de
cuerpo medio, buena acidez y muy fresco.




