
Denominación de Origen: Valle del Itata

Composición 48% Cab.sauvignon /45% Malbec / 7% Cinsault

Suelo Granítico

Crianza 6 meses en barrica de 5 años

Alcohol 13,3%

Acidez 4,2 g/l (ac. tartárico)

Azúcar Residual 2,3 g/l

Ph 3,8

Embotellación Febrero 2018

Condiciones climáticas
Las condiciones climáticas que marcaron la temporada 2017 se 
caracterizaron por altas precipitaciones invernales y algo en 
primavera hasta cuaja, acompañadas de altas temperaturas durante 
los meses de verano lo que se tradujo en una temporada bastante 
cálida.
     
Notas de cata
Color rojo cereza, intenso y brillante. En nariz es expresivo y 
complejo. Aromas a cassis, arándanos y cerezas se mezclan con notas 
de especias. En boca predomina la fruta siendo un vino de gran 
balance, suaves taninos y buena concentración.

Cucha Cucha Mixtura 2017


